
  

 

 

 

  Entrantes 

• BAO DE PULLED PORK 
Salsa de yogurt, crujiente de cebolla y ajo 

10,00€ 
 

• LANGOSTINOS EN TEMPURA 

Salsa soja y Ali-oli 

14,00€ 

 
• GASPACHO DE MELÓN 

Crujiente de jamón ibérico 

10,00€  

• TATAKI DE ATÚN  

Algas wakame, vinagreta japonesa y wasabi 

18,00€ 
 

• SURTIDO DE GYOZAS DE VERDURAS, POLLO Y CERDO 

Salsa Efimero (aceite sésamo, vinagre de arroz y sweet chili) 

12,00€ 
 

• BASTÓN RELLENO DE QUESO GOUDA 

Mermelada de tomate casera 

12,00€ 
 

• TELLINAS DE LA COSTA 

Salsa Maria  

15,00€ 
 

   

  Platos principales 

• PULPO BRASEO 

Crema Parmentier y salsa soja 

23,00€ 
 

• TALLARINES DE ALMEJAS   

Salsa de ostras 

17,00€ 
 

• HAMBURGUESA DE CARNE DE BUEY (200gr) CON MERMELADA DE HIGOS 

Tomates, gouda, pepinillos, higos, cebolla roja y pan brioche 

17,00€ 
 

• SALMÓN FRESCO AL PAPILLOTTE  

Puré de patatas casera, zanahoria, calabacín, cebolla y salsa limón  

20,00€ 
 

• PLUMA IBÉRICA CON SALSA TERIYAKI 

Patatas fritas, pimientos del padrón y tomate seco, 

18,00€ 
 

• CORVINA AL HORNO 

Puré de patatas casera, salsa de coco 

25,00€ 
 

• ENSALADA DE QUESO BURRATA 

Tomates, albahaca, salsa pesto, piñones y parmesano 

13,00€ 
 

• ENSALADA DE QUINOA AL SALMÓN 

Aguacate, vinagreta de frutos rojos 

 

14,00€ 
 

 Postres 
  

• CEVICHE DE FRUTA DE TEMPORA 

Sandía, melón, fresa, kiwi, zumo naranja 

8,00€  

• TORRIJAS CASERAS 

Crema inglesa, crujiente de coco 

9,00€ 
 

• COULANT DE CHOCOLATE 

Leche condensada, helado de vainilla 
• CREMOSO CÍTRICO                                                              

Salsa de chocolate blanco 

9,00€ 
 

8,00€ 

 
 

 

Listado de alérgenos 
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SESAMO 
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  Menú Infantil (1 plato + 1 bebida+ 1 helado)               10.00€ 

 

• FINGERS DE POLLO  
Patatas fritas  
 
O  
 

 
 

• MACARRONES BOLOÑESA  

Lasas de Parmesano 
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  Starters 

• PULLED PORK BAO 

Yogurt sauce, crispy onion and garlic 
10,00€ 

 

• PRAWNS IN TEMPURA 

Soy sauce and ali-oli 

14,00€ 

 

• MELON  GASPACHO 

Crispy iberian ham 

10,00€  

• TUNA TATAKI 

Wakame seaweed, japanese vinaigrette and wasabi 

18,00€ 
 

• ASSORTMENT OF VEGETABLE, CHICKEN AND PORK GYOZAS 

Ephemeral sauce (sesame oil, rice vinegar and sweet chili) 

12,00€ 
 

• STICK FILLED WITH GOUDA CHEESE 

Homemade tomato jam 

12,00€ 
 

• TELLINAS OF THE COAST 

Maria sauce  

15,00€ 
 

   

  Main Courses 

• BRAZED OCTOPUS 

Parmentier cream and soy sauce 

23,00€ 
 

• CLAM NOODLES   

Oyster sauce 

17,00€ 
 

• BEEF HAMBURGUER (200gr) WITH FIG JAM 

Tomatoes, gouda, gherkins, figs, red onion and brioche bread 

17,00€ 
 

• FRESH SALMON PAPILLOTTE  

Homemade mashed potatoes, carrots, zucchini, onion an lemon sauce 

20,00€ 
 

• IBERIAN PLUNA WITH TERIYAKI SAUCE 

Chips, padrón peppers and dried tomato 

18,00€ 
 

• BAKED SEA BASS 

Hamemade mashed potatoes, coconut sauce 

25,00€ 
 

• BURRATA CHEESE SALAD 

Tomatoes, basil, pesto sauce, pine nuts and parmesan 

13,00€ 
 

• QUINOA SALMON SALAD 

Avocado , red fruit vinaigrette 

 

14,00€ 
 

 Desserts 
  

• SEASONAL FRUIT CEVICHE 

Watermelon, melon , strawberry, kiwi and orange juice 

8,00€  

• HOME TORRIJAS 

English cream, coconut crunch 

9,00€ 
 

• CHOCOLATE  COULANT 

Condensed milk, vanilla ice cream 
• CREAMY CITRUS                                                    

White chocolate sauce 

9,00€ 
 

8,00€ 
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  Children’s Menu (1 plate + 1 drink+ 1 ice cream)               10.00€ 

 

• CHICKEN FINGERS  
Chips  
 
O  
 

 
 

• MACARRONI BOLOGNESE  

Parmesano 
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  EntrÉE 

• PAIN BAO DE PORC EFFILOCHÉ 

Sauce au yaourt, oignons croustillants et ail 
10,00€ 

 

• GAMBAS EN TEMPURA 

Sauce soja et aïoli 

14,00€ 

 

• GASPACHO DE MELON 

Croustillant de jambon ibérique 

10,00€  

• TATAKI DE THON 

Wakame, vinaigrette japonaise et wasabi 

18,00€ 
 

• ASSORTIMENT DE GYOZAS DE LÉGUMES, POULET ET PORC 

Sauce Efimero (huile de sésaeo, vinaigre de riz y sweet chili) 

12,00€ 
 

• BATONNÉS FARCIS AU GOUDA 

Confiture de tomate maison 

12,00€ 
 

• TELLINES DE LA CÒTE 

Sauce Marie 

15,00€ 
 

   

  Plats 

• POULPE BRAISÉ 

Crème Parmentier y sauce soja 

23,00€ 
 

• SPAGHETTIS AUX PALOURDES 

Sauce aux huitres 

17,00€ 
 

• HAMBURGUER A LA VIANDE DE BŒUF (200gr) ET CONFITURE DE FIGUES 

Tomates, gouda, cornichon, figues, oignons, pain brioché 

17,00€ 
 

• SAUMÓN FRAIS EN PAPILLOTTE  

Purée de pommes de terre maison, carottes, courgette, oignon et sauce citron 

20,00€ 
 

• PLUMA IBÉRICA A LA SAUCE TERIYAKI 

Pommes frites, poivrons du padron et tomate séchée 

18,00€ 
 

• CORVINA AU FOUR 

Purée de pommes de terre maison, sauce coco 

25,00€ 
 

• SALADE DE FROMAGE BURRATA 

Tomates, basilic, sauce pesto, pignons de pin, parmesan 

13,00€ 
 

• SALADE DE QUINOA AU SAUMON 

Avocat, vinaigrette aux fruits rouges 

 

14,00€ 
 

 Desserts 
  

• CEVICHE DE FRUITS DE SAISON 

Pastèque, melon, fraise, kiwi et jus d’orange 

8,00€  

• PAIN PERDU MAISON 

Cremé anglaise, croquant noix de coco 

9,00€ 
 

• COULANT AU CHOCOLAT 

Lait concentré, glace vanille 
• CRÉMEUX D’AGRUMES                                                           

Sauce au chocolat blanc 

9,00€ 
 

8,00€ 
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  Menu Enfant (1 plat + 1 boisson+ 1 glace)               10.00€ 

 

• NUGGETS DE POULET 
Frites 
 
O  
 

 
 

• PATES BOLOGNAISE 

Parmesan 
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